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SPEISEKARTE

-FUKU- Spezial meni
-KABUKI- Standard meni
-SHIKI- Flaggschiff meni
-KAl- Fisch meni

-YU- vegan meni




HOELUERpP | .205€
Il.180€

-FUKU- Spezial menii
2 Il.160€
1BNNCRISE mit dem Zwischengang +38€

et
Suppe
5 25t
Spezial - Rindfleischsuppe des Kiichenchefs
GIES
Vorspeise
- FEDEHIEY - MFDOBRMDEITZILZIV - WEBRAHET AN AHR
- REDEE - KEHFEO I SIIDRKRS
Sashimi der Saison, Wagyu-Rindfleisch mariniert in Miso,
Sashimi von Sepia und Spargel, Edamame-Tofu,
Tempura aus Shiso-Blatte und Wachtelei
ERE
Fisch
BELTANZOAYTIVE BEHRUY Y MRA
Cocktail von Garnelen und grinem Spargel
mit Shio-Kombu-Risotto
BEE N

Gegrilltes
7 KIR
Buri-Daikon (Geschmorte Gelbschwanz und Daikon-Rettich)
kA :ii).



<«

ER&
Kleine Erfrischung

ARTAELEFEONAEDTE SHHEE

Schneekrabben und Spinat mit Kumquat-Sauce
HEE
Zwischengang

FAI—ILBEDT ) BELEBHOSHT

Gegrillter Hummer mit einer feinen Brithe

aus Garnelen und japanischem Kombu-Algen

S
Hauptgang Bitte wahlen Sie einen Hauptgang aus

| B4+ b—71)72/100g ‘

Japanisches Wagyu-Chateaubriand {OZAKI-Beef) 100g

|| $pEEEMFY—OA1 > 1209
Japanisches Wagyu-Sirloin(Strip Loin) 120g
Il B EEFSE 1) 7771 120g

Japanisches Wagyu Ribeye 120g
F— |
Nachtisch o
BEBEOTH—
Das Dessert ist im Meni enthalten.
.<§. Bitte wdhlen Sie aus der Dessertkarte.
&



-SHIKI- HO LY HR/p.P 105€
Flaggschiff menii B0 CEISZ mit dem Zwischengang +26€

A B8 45t
Suppe Spezial - Rindfleischsuppe des Kiichenchefs
B3 c ZEHDEEY - MFEOKRMEITZIVZ)L - REDEE « £HED 5T HLDEFX
Vorspeise Sashimi der Saison , Tartar vom Wagyu-Rind,mariniert in Miso
Tempura aus Shiso-Blatt und Wachtelei, Edamame-Tofu
fARE MNILE 5D SERIRDEIRGEE FEHEG
Fisch Jakobsmuscheln und "Furofuki" Daikon-Rettich Miso-Glasur Art
BEE N\ BEDHONBEE KDOW
Gegrilltes Gebackene Garnelen mit Arare (Reiscracker)
mit Sauce zum eintunken
EIRD AT ELIEONAEDTE SHHEE
Kleine Erfrischung Schneekrabben und Spinat mit Kumquat-Sauce
HEE MFEDOALC DA LLY
Zwischengang Japanisches Omelett mit "NIKU-JYAGA"

"NIKU-JYAGA" ist ein typisch japanisches Gericht, bei dem
- Rindfleisch, Kartoffeln und Sojasauce gekocht werden.
Hauptgang Bitte wahlen Sie einen Hauptgang aus.
| TE/RE FEEENMF 21 160g
[Sukiyaki ] Japanisches Wagyu-Rindfleisch 160g

die in einer sif3-salzigen Sauce aus Sojasofle, Zuker und Mirin gekocht werden

IR SFEY s
[Yosenabe] Ausgewdhlter Meeres-Paradies-Eintopf
Jakobsmuscheln und Lachs mit reichhaltigem Meeresfriichtegeschmack durch
. drungen.Das Gericht wird besonders schmackhaft.
79—+ BEOTH— b
Nachtisch Das Dessert ist im Meni enthalten.

Bitte wdhlen Sie aus der Dessertkarte.




[}
A

Kleine Erfrischung

HEE
Zwischengang

Ex
Hauptgang

-k
Nachtisch

| . 95€

_KABUKI- BOEUEpp I, 80€
Standard menii BN TS, mit dem Zwischengang +28€
Y ;i w5t
"~ Suppe Spezial - Rindfleischsuppe des Kiichenchefs
FIEa MEDIIVT—1 AHAKRVE
Vorspeise Geschichtetes Wagyu-Rindfleisch im Millefeuille-Stil,
nach Art der Fleischsuppe
g RIZE 55 S ERIROBIRSSE FRBR
Fisch Jakobsmuscheln und "Furofuki" Daikon-Rettich Miso-Glasur Art
BEENT BEDHONFEE KDOW
Gegrilltes Gebackene Garnelen mit Arare (Reiscracker)
mit Sauce zum eintunken
EIRD ARTVLEELFONAEDTE SMHEE

Schneekrabben und Spinat mit Kumquat-Sauce

DTV BEREHARY —X
Gegrillte Ente mit Vom Kiichenchef kreierte,
hausgemachte Spezialsof3e

Bitte wahlen Sie einen Hauptgang aus

| SILUMAM | #154 7 FEE 100g
Toriyama UMAMI Wagyu-Rindfleisch Oberschale 100g

II.BILUMAM | #1% = > 7 100g
Toriyama UMAMI Wagyu-Rindfleisch Rump 100g

BROTFH—

Das Dessert ist im Meni enthalten.

Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte.




A
Suppe

GIES
Vorspeise

j==p B
Fisch

BEE N\
GegrillteGs

EiRD
Kleine Erfrischung

EEE
Zwischengang

X
Hauptgang

FHF—
Nachtisch

Fisch menu

-KAI- HO LY pP105€
1BN0CRISE mit dem Zwischengang +36€

BRH5T
Spezial - Fischsuppe des Kiichenchefs

AVTST—DFELER RLEEXEFLII2TDOY—R
Hausgemachtes Tofu aus Blumenkohl, serviert mit japanischem
Dashi-Omelett und Trisffelsauce

REATERAIERBOHBKNRGEE  HEHLRIEG
Jakobsmuscheln und "Furofuki" Daikon-Rettich Miso-Glasur Art

BEDHSNBE KD
Gebackene Garnelen mit Arare (Reiscracker)
mit Sauce zum eintunken

ARTVALELEFONAEDTE SMHEE
Schneekrabben und Spinat mit Kumquat-Sauce

INRF EBRELICE Y DEAMAIENT
Japanische Dashi-brihe mit Gelbschwanz
mit geréstetem Reisbdllchen und feiner Sesampaste

BELBEDERMAL
Japanischer ged@mpfter Eierstich mit Lachs und Garnelen

BEDTH—
Das Dessert ist im Meni enthalten.
Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte.




YU- BOLVHE pp 75€
vegan menii IEANCRESE mit dem Zwischengang +24€

FeAY
Suppe

FIES

Vorspeise

TR
Zweitegang

BeE N\
Gegrilltes

EIRD

Kleine Erfrischung

HEE
Zwischengang

>
X

Hauptgang

TH—k
Nachtisch

JAvay—¢&o LY YDR—=T

Spezial - Brokkoli-Brunnenkresse-Suppe des Kiichenchefs
cHELYPS CBEE  SASIERBORT—F

Shabu Shabu mit Yuba (Sojamilchhaut), Tofu mit Pfeilwurzel-Starke,
Zart geschmortes Daikon-Rettich-Steak

JUINBEOEEY S S
Kunstvoll arrangierter Salat mit gegrilltem Gemise

in Blitenkorb aus Resipapier

(Kirbis, Kartoffel, Karotte, Avocado, Paprika)

FEHHFROHZAT7I0vT DEBEP»DY—X
Knusprige Gemiise-Krokette im Kadaif-Mantel

mit feiner Kirbissauce

STAvVIERFEONAEDRY S
Radieschen und Spinat mit Kumquat-Sauce

GEEDTDHEE TALBOY—X
Frihlingsrollen mit Bohnen und Pilze
“Samtige Sojamilchcreme mit einem Hauch von Pflaume”

Bitte wahlen Sie ein Hauptgang aus

| EHUIEELBEHTROREEDYE NEAHTRE HET
Frittierter Tofu mit gekochten Wurzelgemise
Gekochter Reis und eingelegtes Gemiise

Il &HFRZDT—>AL— (TRINZ, FvAY, FBSNAE, )
Japanisches griines Curry mit Frihlingsgemise
(Spargel, Kohl, Spinat,)
REDOTT— b
Das Dessert ist im Meni enthalten.
Bitte wdhlen Sie aus der Dessertkarte.
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FEINE JAPANISCHE ESSKULTUR

i

Since 1989

FUKU SHIKI KABUKI KAI YU
Spezial menii | Flaggschiff menii | Standard menii Fisch menii vegan menii

Suppe (1@)E) D00 OO0 (1Xa)& a)®)
Vorspeise D2E@EENT D@)5E) (1)@xe) @x5)6 F@E
Fisch @ODE 2000 200 0600 @ew
Gegrilltes 1)@)6) 2)3)@)E) @)(5)6)E) 4)5)6)8) a6
Kleine Erfrischung @)@ @ &)@ @)&)x®) @®E)(® @)6)
Zwischengang (4)6)8) 4)5/6 3)4x6) 1)(3)4)6 4)6)
Hauptgang D2@eE®) D@ E6E® @®

(Dfa Fisch @H - &% 7 - 4 7 %8 Weichtiere @ ="~ Sesam (A K Soja/ -erzeugnisse®J[ Eier

(©/NZ# Glutenhaltiges Cetreide DFL% 5 Milchprodukte einschlieRlich Laktose

®ipE - 71 = ZEH S Krebstiere 9+ 1 V) Sellerie (0¥ + = &2 &% — | Senf ()7 v V%A Niisse



