Speisekarte

Meni

-FUKU- Spezial
-KABUKI- Standard
-SHIKI- Flaggschiff
-Yu- vegan

-KAI- Fisch



~AI 3~ Vorspeise
ZENHIEY , foFOBEELeS, HPRIHDFaAY,
REEE, HeEd, FZ0TYRL
Saisonale Rohfisch"SASHIMI",
Gegrilltes Wagyu Shabu-Shabu
Geschnittener Sepia mit Dressing,
Spezial Menii Hausgemachte Ginko-Tofu,
Kaki-Frucht eingelegt in Essig,
Geschabter Schwerz-Wurzel-Japanische bruhe

B—AM%E, p.P ~f ¥~ Fisch
1.205.00€ BEDHTATHE M)a7vak—XVY—2R
I.180.00¢ Gebratene Garnelen in Kadaifi
s/ mit Triiffel-Mayonnaise-
B TR/ utre ayonnaise-Sofle

mit dem Zwischengang ~$&BEL~ Kleine Erfrischung
+34.00€ WFIr—~vh
Yuzu-Sorbet

~Rfl¥~ Zwischengang
7R —DHRBEE POV —RLBRP
Hummer-Teppanyaki
mit Tomatensauce und einem halbgekochten Ei

~XAA4 ¥~ Hauptgang Bitte widhlen Sie ein Fleisch aus
74727 580g Foie gras 80g + €38

I.Rig%>v—7Y7>100g[Filet] )
Japanisches Wagyu - Chateaubriand Steak

(OZAKI-Beef) 100g
II.eLE%fnd y—oq> 120g[Sir loin]
Toriyama UMAMI Wagyu -Sirloin Steak(Strip Loin) 120g

M.ewg%fnd 7+ 120g[Zabuton]
Toriyama UMAMI Wagyu-Chuck Flap Steak
~F 4=k~ Nachtisch
BREBOFH— b
Das Dessert ist im Menu enthalten.
Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte



Flaggschiff Menu

E— Atk p.P 105.00€
B M TR/

mit dem Zwischengang
+28.00€

~# 3 ~Vorspeise
ZEnbiEY , foFolEle N, BRESE , kT

Saisonale Rohfisch"SASHIMI",
Gegrilltes Wagyu Shabu-Shabu,

Hausgemachte Ginko-Tofu,
Kaki-Frucht eingelegt in Essig

~fafE~ Fisch
RILETHRANDOEBEE TEEERY—R
Gegrillte Jakobsmuscheln und Avocado
mit Sudachi-SojasoBe

~HOEL~ Kleine Erfrischung
MFr—~vh
Yuzu-Sorbet

~M%~ Zwischengang

foFn@BELREFNALLY

Japanische Omelett mit Wagyu-Tsukudani

(in Sojasauce gekochtes Rindfleisch) und Lauch

~A4> ¥~ Hauptgang Bitte wdhlen Sie Ihr Hauptgericht aus
I.v3%% #HRE£704 278 1609
[SUKIYAKI] Ein traditionelles japanisches Gericht,

das aus diinn geschnittenem Rindfleisch, |1 60g
die in einer siiB-salzigen SoBe aus Sojasauce, Zucker und Mirin gekocht werden.

II .i5iimaeen

[YOSENABE] Ausgewdhlter Meeres-Paradies-Eintopf

Die auf Kombu-dashi basier Bruhe wird durch das langsame Koécheln von Garnelen,
Jakobsmuscheln und Lachs mit reichhaltigem Meeresfriuchtegeschmack durchdrungen.
Das Gericht wird besonders schmackhaft.

~35 44—k~ Nachtisch

BEEEOTH -

Das Dessert ist im Menu enthalten.
Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte



~BI ¥ ~Vorspeise

fEANYEHFO R F/2HFOHEEILT

Frikadelle vom Japanischen Wagyu-Rindfleisch,
Pilze und Yuzu-DASHI SoBe

Standard Meniu ~®&#¥3E~Fisch
BEDATA7HEE Ma72ar—Y-R
Gebratene Garnelen in Kadaifi

B—AHE, p.P mit Truffel-Mayonnaise-SoBe
L-78-00¢ ;ﬁn EL: Kleine Erfrischung
3B A TR/ - N
mit dem Zwischengang Yuzu-Sorbet
+24.00€

~ ¥ ~Zwischengang

B EKATFOLe Lo MFHRYL BADS E T ,
Ente und Fruhlingszwiebeln Shabu-Shabu mit
Yuzu-Chili und Japanische Seetang Briihe

~)‘4‘/¥4IE~Haup'rgang Bitte wadhlen Sie ein Fleisch aus
74727 580g Foie gras 80g + €38

I.#%5RE£f04 YFEE 100g[Uchimomo]

Japanisches Wagyu-Rindfleisch Oberschale Steak
II.%2E2£f04 5>7 100g[Rampu]

Japanisches Wagyu-Rindfleisch Rump Steak

~F 4 — bk~ Nachtisch

BERBBOTFH—F

Das Dessert ist im Menu enthalten.
Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte



~Ai~Vorspeise Bitte wihlen Sie eine Vorspeise

I.ZHoskY
Saisonale SASHIMI
Fisch Menii Thunfisch & Gelbschwanz... usw.
II.5%¥0&%% LRLE<KHADY—R
Aal-Fruhlingsrollen im Nori-Mantel
mit Sansho-Pfeffer und Takuan SoBe
H—At,/ p.P 105.00€

B TR/ ~REE~ Fisch
mit dem Zwischengang MILXTHRAFOMEEE FEERY -2
+28.00€ Gegrillte Jakobsmuscheln und Avocado
mit Sudachi-SojasoBe
~E DO E L~ Kleine Erfrischung
MFr—vE
Yuzu-Sorbet

~E 3~ Zwischengang

HIEriBOLFENAABES

Gebratene Austern und eingelegte Pflaumen
in Yamswurzel

~AA ¥~ Hauptgang

BEraBFEniEnE A#TNE
Lachs und saisonales Gemuse im Tatsuta-Art

mit geriebener Rettich-SoBe

~F 4 —k~ Nachtisch

bREEDTFH—F

Das Dessert ist im Menu enthalten.
Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte



Vegan Menii

E— AR/ p.P 70.00€
BT/

mit dem Zwischengang
+22.00€

~f1 3 ~Vorspeise

Z#&n/\F Vegan )
BY7HADEY , @R YF—=DEFDOY)
Vv AMAEDWRERE, KREER 2ENHREEL

Geschmorte Bambussprossen und Wakame
Meeresalgen und Zucchini in Essig-Dressing
Gegrillte Kartoffeln mit Yuan soBBe

Zwei Sorten gegrilltes Gemuse in Dashi eingelegt

~BIF~ Zweitegang
BUAFLENIOIRREIABE BHRBYKIY—R
Gefullte und gegrillte Lotuswurzel,
Aubergine und Pilze mit Shiso-Teriyaki-SoBe

~HOEL~ Kleine Erfrischung
MFr—~vh
Yuzu-Sorbet

~M5~ Zwischengang
BtrABaAH DB
Suppe mit Mochi und gefulltem Gemusebeutel

~A{¥3~ Hauptgang Bitte wihlen Sie Ihr Hauptgericht aus
I . BHISB0AYLY, REAHTREEEY

Kotelett aus Koya-Dofu (getrockneter Tofu),

Reis mit Gemuse und eingelegtem Gemiuse
O.xYyLr&EesnzoBxhL—, BFY

Japanisches Curry mit Spinat,Pilzen,

~JF 4 =k~ Nachtisch

und eingelegtem Gemuse

BREEROTH -
Das Dessert ist im Menu enthalten.
Bitte wahlen Sie aus der Dessertkarte



Allergen FUKU KABUKI SHIKI KAI YU
Vorspeise DO®E®D @®G® O®® [.OQ@® P®@®
I.O®@®G®
Fisch @6 @eED®W® Q@0® @@® @ew
Zwischengang |@5®® @@ @e® QR®G®® @®®
Hauptgang DO@EO® DO®GE® 1.®@®
I.9®®

(D Fisch @H - % 7 - 4 71%8 Weichtiere @ ="~ Sesam (1)K 7 Soja/ -erzeugnisse®J[! Eier
6/ 2 ¥ Glutenhaltiges Cetreide DFLE!L i Milchprodukte einschlieRlich Laktose
®ifF « 7 —ZFH%SE Krebstiere 9+ 1 U Sellerie (0¥ 1~ + =2 X — | Senf (D7 » *V #H Niisse



